HIRSCHEGG

Vorspeisen

Frische Blattsalate von der Gartnerei Feger
Unser Lieblingsdressing | Gurken 12

Hausgemachte Hummer Ravioli 2.0
Maine Lobster | Limetten Blatt Schaum
Zitronengras - Velouté 32

als Hauptgang 38

Hauptspeisen

Chateaubriand vom Rind aus der Region - am Tisch tranchiert
Sauce Béarnaise | Pommes Pont Neuf | Rotweinjus
Sommergemuse

(ab 2 Personen) 51 pro Person

Cordon Bleu

BiokalbsrUcken (Thomas Matt) | 36 Monate gereifter Bergkdse
Roh- und Kochschinken von unseren eigenen Schweinen
Sommergemuse |Pont Neuf Pommes frites 36

Desserts

Mojito Tarte
Basilikum | Erdbeeren 13.50

K&se von unserem Kdsewagen made by LORIoCHER

aus dem Kdasekeller ,,Jamei” vom Affineur Martin RéBle und
andere nationale und internationale Kasespezialitdten
3 Sorten 12.50 4 Sorten 14.50 ab 5 Sorten 16
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HIRSCHEGG

Unser Menu

Ganseleber - Variation klassisch
Terrine | Schnitzel| Bodensee Apfel | Brioche

Wolfsbarsch aus Cadiz auf der Haut gebraten
Sauté von Melone und FrUhlauch | Dost Schaum | Pariser
Gnocchi

Kirenwald Reh| Mandelkruste
Wacholder Jus | Polenta Blini | Ratatouille | Brokkoli Creme

Kase von unserem Kdasewagen made by
aus dem Kdasekeller ,,Jamei* vom Affineur Martin TURTSCHER

andere nationale und internationale Kasespezialitdten

Schwarzwalder Kirsch Torte
Panna Cotfta | Schokolade | Kirsche

3 Gang 68
4 Gang 75
5 Gang inkl. K&se 86
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