
                                                                                                                                                                                    
    
V orspeisen  Vorspeisen  Vorspeisen  Vorspeisen      
 
Rucola und Feldsalat im  Balsam icodressing, gehobelter  
G rana Padano Parm esan  8 ,50 
 
M it  Z itrusolivenöl marinierter F eldsalat  an  einem  Carpaccio vom  
W alser R ind 11,50 
 
V itello Tonnato (dünne Scheiben vom  W alser M ilchkalb m it einer 
kalten  Thunfischsauce), feiner Rucolasalat  10,50    
 
G egrilltes G emüse m it gebratener Jakobsmuschel  10,50 
 
Papadelle –  N udeln  in  L imonenschaum , gegrillter H ummerschw anz 
14,00  
 
 

SuppenSuppenSuppenSuppen     

Pot au feu  vom  G emüse, Steinpilzravioli 6 ,50 

Schaumsüppchen von der w eißen Petersilienw urzel und Süßkartoffel 
m it gerösteten  Speckw ürfeln  und K ürbiskernöl 5 ,50 
  
F ragen Sie nach der Tagessuppe  4 ,80 

 

    

    

    



    

H auptgerichteH auptgerichteH auptgerichteH auptgerichte      
 
Entenbrust vom  Land serviert m it G emüse der Saison, dazu  
Chili –  Ingw erjus und Pastinakenpüree   20,50 
 
Steak vom  A llgäuer R ind unter einer  S iehuan Pfeffer –  K räuterkruste, 
G emüse und K artoffelplätzle 21,50 
 
Rücken vom  W alser M ilchkalb serviert m it Schupfnudeln  , feinem  
G emüse, Portw ein jus 20,50 
 
Lammrücken m it K räutern  gebraten auf Ratatouillegemüse, 
Polentasandw ich und Rosmarin jus  25,00 
 
D as B este vom  W alser R eh, dazu servieren  w ir H ausmacher Spätzle 
und W ildpreiselbeeren  26,00 
 
Schnitzel vom  W alser M ilchkalb „V in blanc“ m it einer W eißw einsauce 
serviert, feine N udeln ,  18,50 
 
 
F ischF ischF ischF isch     

Zander in  einer Sesam  –  N usskruste gebraten, dazu reichen w ir 
Rosmarinkartoffeln  und  Süß –  Sauer –  G emüse 20,50 
 
G ebratenes F ilet vom  Bachsaibling, serviert m it Butterkartoffeln  und 
G emüse  19,50 
 
F ragen Sie nach unserer Tagesempfehlung 
 
    
    



    
D eD eD eD essertsssertsssertssserts    
 
Schokoladen-Pralinenpafait  und hausgemachtes E is 8 ,50 

Süßes aus der B irkenhöhe - Pâtisserie 10,50 

 

K äseausw ahl vom  W agen 9,00 

 

 

G erne bereiten  w ir für S ie ein  Ü berraschungsmenü zu . Lassen  S i G erne bereiten  w ir für S ie ein  Ü berraschungsmenü zu . Lassen  S i G erne bereiten  w ir für S ie ein  Ü berraschungsmenü zu . Lassen  S i G erne bereiten  w ir für S ie ein  Ü berraschungsmenü zu . Lassen  S i 
e sich von uns beraten . e sich von uns beraten . e sich von uns beraten . e sich von uns beraten .     

5  Gänge 50,00 5 Gänge 50,00 5 Gänge 50,00 5 Gänge 50,00     
4  Gänge 42,00 4 Gänge 42,00 4 Gänge 42,00 4 Gänge 42,00     

GGGG lasw eise W einbegleitung 21,00lasw eise W einbegleitung 21,00lasw eise W einbegleitung 21,00lasw eise W einbegleitung 21,00     
 

 
 
 


