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zubereifel /y(a/é//eiscé beziehen wir zu 100% von den Walser jjauern,
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Im Sommer ernten wir alle unsere Arduter im eigenen Sarten.

Die pczssezzo/en Weine zu Threm Tenii werden Thnen von Gabi grecﬁ, @zp/om —
Sommeliére und Doreen %’pcée em/oﬁ)ﬁ/en und serviert.

Wir wiinschen Thnen einen cmgeneﬁmen Abend und /Q“euezz uns,

dass Sie bei uns 31'120[

Deirbel und Hatthias DBante!



W cn den gm GENUSS

Herzlich Willkommen im Hotel Birkenhdhe REGION
GSTERREICH

Die Genuss Regionen profilieren mit ihrer Landwirtschaft und mit
regional typischen Spezialitdten eine unverwechselbare Marke.
Aus vollster Uberzeugung schlieBen wir uns gerne der Initiative
GENUSS REGION OSTERREICH an und bevorzugen regionale Lebensmittel.

Durch die Leistungen und das Zusammenspiel von bauerlichen Familien, verarbeitenden Betrieben
und der Gastronomie wird eine Kulturlandschaft zur kulinarischen Heimat von qualitativ
hochwertigen Lebensmitteln, die mit der regionalen Ess- und Trinkkultur zu authentischen
Genuss-Erlebnissen verschmelzen. Jene Kostbarkeit, welche eine Genuss Region am starksten
charakterisiert, verleiht ihr den Namen.

Unsere Produkte aus der GENUSS REGION OSTERREICH:
(Leitprodukte aus deklarierten Genuss Regionen sind herkunftsgesichert)

Kalbfleisch aus der Genuss Region Ldandle Kalb / Kleinwalsertal.
Rindfleisch aus der Region Kleinwalsertal
Apfel aus der Genus Region Lindle Apfel.
Bergkdse aus der Genuss Region Bregenzerwalder Alp und Bergkdse
Kiirbiskerndl aus Genuss Region Steirisches Kiirbiskerndl g.g.A.
Lammfleisch und Wildfleisch aus der Region Kleinwalsertal
Honig aus der Region Kleinwalsertal

Wir sind ganz besonders stolz auf die Kostbarkeiten aus unserer Talschaft und
beziehen deshalb von den ,,Walser Bura" :

Kleinwalsertaler Rind- & Kalbfleisch
Walser Buura und verarbeitet von der Metzgerei Beck, Riezlern

Bregenzer Walder Molkeschweine

Wildbret und Lammfleisch
Jager aus dem Kleinwalsertal und Franz Wimmer

Kleinwalsertaler Alpkdse (Alpsommer 2010)
Joachim Paul

Ziegenkdse / Bergzwergerl
Dagmar Hilbrand, Mittelberg

Alpbutter aus Kleinwalsertaler Heumilch
Alpe Melkdde

Kleinwalsertaler Berghonig

Imkermeister Schneider Achim, Reizlern.

Je nach Verfugbarkeit passen wir unsere aktuellen &ichte diesen regionalen Produkten an und geben tien gerne
nahere Auskinfte Giber unsere taglichen Bezugsqueiie



2 )
{sche Walser Cryy,

L |
\ schmackvoll ond yua!.

@123 CAQ ZQ)G/S‘ er OAZ]CAQ

Iolkeschweinbauch
ZQ)Q% es yjoﬁzzenpz’iree

AAK

61'12/0/0/ von (Szﬂwczssezﬁ'scéen

A AK

Unser Walser Wile
Pinienwirsin J
Erdopfelbnide!

A AK

Uanille — 570/0/912 mit Leeren

%ﬁdprezk /L’i[’ 3 gdnge :€39, 00
TMendpreis fiir 4 Singe € 44,00
9397/@1’/@120/9 Weine ﬁ}z/’/usioe 57a/e/wasser und (Sspresso/ €2] D0



grz’iﬁsommer — %m’i

Grufl aus der Hiiche

*AA

Dorstenvieh Tlolbeschwein —y(ar/o//[e/ - Linsen — %pn%ose 6
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